INFO

LO CHEF HEROS DE AGOSTINIS
E TUTTO IL TEAM DELL’INEO
VI AUGURANO UNA BUONA PASQUA

MENE DEGUSTVZIONI

BENVENUTO DELLO CHEF

VERDURE PRIMAVERILI AJI AMARILLO
E OLIO AL CORIANDOLO

RICCIOLA, CETRIOLI FERMENTATI, PISELLI,FAGIOLINI,
CGRANITA DI JALAPENO

MACCHERONCINI AL FERRETTO COTTI IN UN FONDO
DI MADEIRA, RAGCOUT ERITREO E PARMIGIANO 24 MESI

AGNELLO DA LATTE ALLA BRACE, CARCIOFI E TZATZIKI

“LA PASTIERA”

EUR 120
EUR 170 CON ABBINAMENTO VINI




INFO

THE CHEF HEROS DE AGOSTINIS
AND HIS TEAM FROM INEO ALL WISH YOU
A VERY HAPPY EASTER

TANTING MENU

WELCOME FROM THE CHEF

SPRING VEGETABLES WITH AJI AMARILLO
AND CORIANDER OIL

AMBERJACK, FERMENTED CUCUMBER, PEAS,
GCREEN BEANS AND JALAPENO GRANITA

HANDMADE MACCHERONI COOKED IN MADEIRA SAUCE,
ERITREA BEEF STEW AND 24-MONTH-AGED PARMESAN

GRILLED SPRING LAMB, ARTICHOKES AND TZATZIKI

HOMEMADE “PASTIERA”

EUR 120
EUR 170 WITH WINE PAIRING




